
SOUP

Chef’s soup	 9

Dagelijks wisselend, geserveerd met focaccia 
en olijfolie

BOCADILLOS 

Pan de cristal 
belegd met (keuze uit):

Chorizo, aioli	 8

Pata negra, aioli	 12

Manchego, PX saus	 10

FOCACCIA’S

Verduras    	 13

Romesco, gegrilde groenten en geroosterde 
amandelen

Burrata	 16  
vega   	 - 2

Burrata, pata negra belotta, gegrilde 
groenten, pistachepesto, olijven

Bavette steak	 16

Met gecaramelliseerde ui, chimichurri, 	
24 maanden oude Parmezaan

Focaccia de bonito	 17

Vers gegrilde tonijn, piparra pepers, 
pimientos del piquillo, ansjovis, aioli

Dry aged ribeye carpaccio	 18

30+ Dagen dry aged ribeye uit Galicië met 
salsa teriyaki, tomatenvinaigrette, piparras, 	
24 maanden oude Parmezaan, pistachenoten

SALADS

Fresh tuna salad	 19

Verse tonijn, bonito flakes, little gem, 	
nori-chips

Classic caesar salad	 18

BBQ kip, little gem, croutons, Parmezaan, 
spek, ei

LUNCH
12:00 - 15:30 uur THERE’S MORE



Basque-style tomato salad	 17 
vega   	 - 2

Premium tomaten, pata negra bellota, 
piparras, 24 maanden oude Parmezaan, 
olijven en pimientos del piquillo

Dry aged rib eye carpaccio salad	 19

30+ Dagen dry aged ribeye uit Galicië met 
salsa teriyaki, tomatenvinaigrette, piparras, 	
24 maanden oude Parmezaan, pistachenoten

CLASSICS

Grilled tosti IBARI	 13

Txistorra chorizo, cheddar, romescosaus

IBARI club sandwich	 17

BBQ kip, sla, bacon, chipotle-mayonaise, ei, 
guacamole, chips on the side

Pulled chicken	 16

Pulled chicken, koolsalade, 24 maanden 
oude Parmezaan, augurk, pan de cristal

Pata negra croquetas 	 15
vega mogelijk   

Pata negra croquetas, bravassaus, salade, 
pan de cristal

SIDES

In ossenwit gefrituurde friet	 6

Met homemade kruidenmayo 

Homemade patatas bravas	 7

Aioli, salsa brava	

SWEETS

Our signature TXEESECAKETM	 7

Onze homemade Basque cheesecake is nu al 
een klassieker. Ook mee te nemen voor een 
sweet bite later.. 

FIND US HERE  
   @ibaridenbosch Vra a g na ar onze allergenenlijst


